[LOPART Casaman

Benvinguda
- Corpinnat - LLOPART ROSE BRUT 24 mesos -

L’aperitiu
Mil fulls de patata Agria cruixent
Fuet d"anec amb tartar de tomaquet
La nostra oliva coulant amb anxova de 1 'Escala
Musclo de roca amb el nostre escabetx

- Corpinnat - LLOPART INTEGRAL BRUT NATURE 24 mesos -

Comencem

Dos ostrons
L"un amb vinagre suau d’estragd
L altre amb fonoll mari encortit

- Corpinnat - LLOPART EX VITE BRUT 96 mesos

Camins de mar
Tartar de gamba vermella amb escéncia dels seus caps
Xips d’algues cruixents amb tempura
La gamba blanca cuita a aigua de mar
Gamba volta i volta...
Croqueta de gamba de Palamés “Antoni Izquierdo”

- Corpinnat - LLOPART LEOPARDI BRUT NATURE 60 mesos -
- Corpinnat - LLOPART MICROCOSMOS BRUT NATURE 24 mesos -

Tradicié
Suquet de peix del dia amb la seva patata esqueixada i all i oli suau

- Corpinnat - LLOPART ORIGINAL BRUT NATURE 108 mesos -

Anem acabant
El flam d’ou com mana.. amb carquinyolis i nata montada

- Corpinnat - LLOPART NECTAR TERRENAL 20 mesos -
Preu: 120€
Dilluns 29 de juliol - Espai Jardi de les Oliveres
Sopar a les 21:00 hores
Visita a les 20:00 hores (opcional i gratuita)

Reserves al 97 230 01 04



