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LEOPARDI Magnum 2016

Amb motiu de la commemoracid del 40¢é aniversari de Llopart Leopardi,
presentem la primera anyada d’aquest vi iconic en format Magnum.
Leopardi rep el nom del primer avantpassat viticultor de la familia, en
Bernardus Leopardi, documentat en un pergami manuscrit en llati, amb
data de 1385, que conservem a l'arxiu del celler.

Edicié limitada de 688 ampolles.

Meétode tradicional - Verema manual
Agricultura ecologica - Remogut manual en pupitres

Per a elaborar el Llopart Leopardi seleccionem els millors vins
monovarietals d’una tria de vinyes velles de I'Heretat que han destacat
any rere any pel seu potencial de crianca i per la delicadesa i elegancia
que presenten. El cupatge pot variar segons l'anyada i les
caracteristiques de cada vi varietal.

Varietats de raim: Xarel-lo (45%), Macabeu (40%), Parellada (15%)
Crianga en ampolla: superior a 60 mesos

Grau alcoholic (% vol.): 11.82

Dosatge (gr/L): 2,2

BRUT NATURE }‘

Conservacié: Guardeu les ampolles en vertical en un espai fosc, a
temperatura constant entre 10 i 122C i amb una humitat entre el 60 i el
70%.

Potencial de guarda: podeu degustar el Leopardi el mateix any del seu
degollament per a gaudir de les expressions més afruitades d’aquest
Corpinnat, o bé podeu descobrir-ne I'evolucioé al llarg dels seglients 10
anys segons condicions de conservacio.

CORPINNAT

Copes: serviu el Leopardi Magnum en una copa gran, amb la suficient
obertura, que permeti que s’oxigeni i que expressi la seva complexitat
aromatica.

(ipy‘of‘%ﬁdz.jg;‘ Z de/jpgdgyg » Temperatura: entre 8 i 102C. Refredeu-la a la nevera (4-5 hores abans
del tast) o en glagonera amb aigua i gel (30 minuts).



