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ROSE BRUT 2020

Un rosat Unic, fruit de la mediterrania varietat Monestrell. Alegre i vibrant,
aquest rosat brut ens ofereix la millor opcié per gaudir de les bombolles en
qualsevol moment. Lleugera maceracié en fred per extreure aromes i color
de la pell del raim, previa al premsat suau.

Situada en un enclavament singular, en el terme municipal de Subirats, a
la zona de muntanya de I’Alt Penedeés, la finca de Can Llopart compréen 500
hectarees entre vinya i bosc, a 360 metres d’altitud mitjana. Les 102
hectarees de vinya propia sén l'essencia de la nostra personalitat.
Conreem la terra de manera ecologica, segons els parametres del cultiu
sostenible, amb el maxim respecte pel medi ambient.

La peculiar configuracié geologica de la nostra finca, d’accidentada
orografia en forma de pendents i terrasses, i amb una escassa profunditat
de terra, origina uns ceps amb una gran extensid radicular, vigor limitat i
una de les produccions més baixes de la nostra zona viticola.

Color rosat pal-lid, molt brillant i atractiu, de bombolla viva i amable. Es

mostra carregat d’intensos aromes afruitat: predominen els fruits vermells

i un record de fruita de pinyol madura. En boca és molt golds i exuberant,
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RESERVA de bona estructura i carnositat. Es manté en perfecte equilibri fins a la fi

de cada glop destacant la seva permaneéncia al paladar.

g Varietats de raim: Monestrell 60%, Garnatxa 20% i Pinot Noir 20%
]L@PART Crianga en ampolla: superior a 18 mesos
) ] Sucres reductors (gr/L): 7,8
Grau alcoholic (% vol.): 11.8
Acidesa (gr/L ac.tart): 6,4
pH: 3
Temperatura de servei: 6-82C
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