La vida secreta de les plantes
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MOST FLOR

Vendimia y seleccién manual de la uva en la vifia.

Refrigeracion previa al prensado suave por extraccion del mosto flor a
baja temperatura, clarificado por decantacion y seguidamente
embotellado. Pasteurizado suave, preservando al maximo las
caracteristicas organolépticas y propiedades naturales del mosto.

A través del Mosto Flor colaboramos con la Fundacidon Amics Joan petit
Nens amb cancer. Esta fundaciéon tiene como objetivo la recaudacidn de
fondos destinados a la investigacién, respaldar y atender a nifios y nifias
con cdncer, junto a sus familias. Estd vinculada a los hospitales de Sant
Joan de Déu, Sant Pau y Bellvitge, entre otros.

Color amarillo palido. Buena riqueza de aromas primarias y de fruta
blanca y fresca. En boca tiene entrada dulce, con un final untuoso y
goloso. Mantiene el nervio con una suave acidez que lo hace sentir vivo
en boca. Ideal para acompafiar foies y quesos, pasteleria y dulces.

Grado alcohdlico (% vol.): 0,02
Acidez (gr/L ac. tart.): 5,2
Azucares (gr/100ml): 15,4

Valor energético kcal/100ml: 61

Sin alcohol
No contiene sulfitos ni aditivos

Agricultura ecolégica
Vendimia Manual

Mosto sin filtrar; puede presentar posos naturales. Recomendamos agitar
antes de servir. Una vez abierto conservar en la nevera y consumir en 48
horas. Fecha de consumo preferente antes de 3 afios del embotellado

“1—77-%;0 de /d ;Z'er »” indicado en la etiqueta.



